Kusters Tageskarte

Aufgeschaumte Feldafinger Barlauchsuppe, Geback 6.90 €
Haugemachte Bohnensuppe mit Ochs, Brot Tasse 6.90 €

*k%

wBresaola“ (das Bundner Fleisch der Italiener) mit Rucola, frisch

gehobeltem Parmesan, Zitrone und Olivendl, dazu Baguette 14.90 €
Frische gerdstete Egerlinge serviert mit buntem Salat der Saison, Baguette  14.90 €
Hahnchenbrust ,,Gyros“ vom Grill mit hausgemachtem Gurken-Koriander-

Jogurt-Dip und viel knackigem Salat der Saison 17.90 €
Gratinierter Ziegenkase mit hausgemachtem Mango-Chili-Chutney
und viel buntem Salat der Saison, Baguette 15.90 €

alle oben aufgefiihrten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhéltlich

*k%

Lachstranche vom Girill serviert mit Zitronenbutter und hausgemachtem

Kartoffel-Spargelsalat 21.90 €
Hausgemachte Rinderroulade ,Hausfrauen Art“ serviert mit frischem Markt-

gemuse und KartoffelpUree 18.90 €
Original ,Wiener Schnitzel“ vom Milchkalbriicken mit hausgerthrten Preiselbeeren,
kleinem Salat und Rdéstkartoffeln oder Pommes-frites 26.90 €
Geschnetzeltes vom Rinderfilet in Pfefferrahm, serviert mit frischem Gemuse und
Tagliatelle 28.90 €
Trapezio mit Rote Bete Fiillung, serviert auf Rucola und Wiirfeln von Roter Bete

in Salbeibutter, frisch geriebener Parmesan 15.90 €
Pasta mit hausgemachtem toskanischem Kalbs-Gemiiseragout 13.90 €
Pasta mit hausgemachter Tomatensauce, frisch geriebener Parmesan 9.90 €

Menue du Jour:  Rindergulasch und Rdstkartoffeln
Zitronensorbet mit Himbeersauce 9.90 €

*kk

wBlaubeer-Trifle“ Frische Blaubeeren aufgeschichtet mit Erdbeersauce

leichter Joghurt Mascarponecreme, und hausgemachtem Granola 8.90 €
Crepe gefillt mit hausgemachtem Birnenkompott, dazu Schokoladensauce und
Vanilleeiscreme 9.90 €
Kisters Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt-Zucker und

Vanilleeiscreme als Dessert 9.90 €

zum Sattessen 13.00 €






