Kusters Tageskarte Freitag 14.04.2023

Hausgemachte Spargelcremesuppe mit Einlage von frischem Spargel, Geback 7.90 €

Haugemachte Bohnensuppe mit Ochs, Brot Tasse 6.90 €
Terrine  9.90 €

*k%

wBresaola“ (das Bundner Fleisch der Italiener) mit Rucola, frisch

gehobeltem Parmesan, Zitrone und Olivendl, dazu Baguette 14.90 €
Frische gerdstete Egerlinge serviert mit buntem Salat der Saison, Baguette  14.90 €
Hahnchenbrust in Lemon Chili-Marinade vom Grill mit

hausgemachtem Gurken-Koriander-Jogurt-Dip und viel knackigem

Salat der Saison 17.90 €
Gratinierter Ziegenkase mit hausgemachtem Mango-Chili-Chutney
und viel buntem Salat der Saison, Baguette 15.90 €

alle oben aufgefiihrten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhéltlich

*kk

Portion Frischer Schrobenhausener Spargel ,,polnisch” (Semmelbrésel und
gehacktes Ei in brauner Butter), serviert mit neuen Kartoffeln 20.90 €
zusatzlich ein kleines Wiener Schnitzel 11.00 €
oder eine Portion Schinken (roh oder gekocht) 9.00 €
Kabeljaufilet in der Knusperhiille gebacken, serviert mit hausgemachter

Sc. Remoulade und Kartoffel-Spargelsalat 21.90 €
Original ,,Wiener Schnitzel“ vom Milchkalbriicken mit hausgerihrten Preiselbeeren,
kleinem Salat und Rostkartoffeln oder Pommes-frites 26.90 €
Rinderfiletsteak vom Girill, serviert mit feinen, griinen Bohnen, Pfeffersauce und
Pommes-frites 30.90 €
Omelette gefiillt mit Grénland Shrimps und griilnem Spargel, serviert mit
Salzkartoffeln 17.90 €
Haugemachte Spinat-Kaseknddel in Nussbutter, serviert mit frisch geriebenem
Parmesan und kleinem Salatteller 15.90 €
Pasta mit hausgemachtem Barlauchpesto, gerdsteten Pinienkernen und

frisch geriebenem Parmesan 10.90 €

Menue du Jour:  Ragout vom Lammbhaxerl auf Tagliatelle
Mousse au chocolat mit Limetten Sauerrahm 9.90 €

*kk

Crepe gefiillt mit hausgemachtem Birnenkompott, dazu Schokoladensauce und

Vanilleeiscreme 9.90 €
Kusters Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt-Zucker und
Vanilleeiscreme als Dessert 9.90 €

zum Sattessen 13.00 €



