
Tageskarte Freitag 16. Juni 2023  
Erfrischende Gurken-Kaltschale mit Einlage von Caral-Grönland Shrimps, 

Baguette	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   8.90 € 
Hausgemachter Bohnen-Eintopf mit Wienerle	 Tasse	   8.90 €	 Terrine	11.90 € 
_______________________________________________________________________________ 

Gebackene Frühlingsröllchen mit süß-scharfer Chilisauce und viel buntem 

Salat der Saison, Baguette		 	 	 	 	 	 	 	 13.90 € 
„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch in Thunfisch-Mayonnaise mit Kapern und Zitrone), 

dazu Baguette	 	 16.90 €	 oder eine Portion Röstkartoffeln	 	 19.90 €

Rinderfiletscheiben vom Grill serviert mit hausgemachtem Kräuteröl und 
Wildkräutersalat, Baguette		 	 	 	 	 	 	 	 24.90 €


	 alle oben aufgeführten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhältlich

_______________________________________________________________________________ 

Loup de Mer Filets vom Grill, serviert auf pikantem Linsengemüse und 

Rosmarinkartoffeln, dazu Minz-Joghurt-Dip	 	 	 	 	 	 18.90 € 

Frische Kalbsleber „Berliner Art“ mit Äpfeln und Zwiebeln, hausgemachtem 
Kartoffelpüree und Apfelkompott	 	 	 	 	 	 	 	 26.90 €

Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit frischem  
weissen und grünen Spargel in Kernöl-Vinaigrette, dazu Röstkartoffeln	 	 22.90 €

Küsters Fleischpflanzerl mit Pfeffersauce und Kartoffel-Gurkensalat	 	 15.90 €

Filetsteak vom Grill, serviert mit Pfeffersauce, feinen grünen Bohnen und 

Pommes-frites	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 30.90 €


Hausgemachte Spinat-Käseknödel in Nussbutter, serviert auf Rucola und 
Kirschtomaten, frisch geriebener Parmesan 	 	 	 	 	 	 15.90 €

Frische Pfifferlinge in Olivenöl geröstet, serviert auf Spaghetti, Parmesan	 23.90 €


Menue du Jour	 Ofenwarmer Leberkäs mit Kartoffelsalat

 	 	 	 Kleines Dessert	 	 	 	 	 	 	 10.90 €

_______________________________________________________________________________   

„Beeren-Trifle" (hausgemachtes Beerenkompott geschichtet mit Jogurtcreme, 

frischen Beeren und hausgemachtem Granola)		 	 	   	 	   9.90 € 

Crepe gefüllt mit frischen Erdbeeren und Erdbeersauce, Walnusseiscreme	   9.90 €

Hausgemachtes  Grand-Marnier-Parfait mit frischen Beeren 	 	 	   9.90 €	 


Küsters Weinempfehlung
2021  Chardonnay Carnuntum                                      0.2 l Glas     8.30 €
         Markowitsch, Burgenland                                     0,75 l Fl.    29.00 €                                                                                                                                                               


