
Tageskarte Sonntag 11. Juni 2023  
„Tom Yam Gai“ (scharfe asiatische Hühnersuppe mit Einlage von Huhn, frischem 

Gemüse, Asianudeln und frischem Koriander	 	 	 	 als Vorspeise	  8.90 €

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 gross	 11.90 €

Pikante Karotten-Kokos-Ingwersuppe mit frischem Koriander, Gebäck	 	   7.90 €

_______________________________________________________________________________ 

Ofenwarme hausgemachte „Melanzane“ (Auberginen-Tomaten-Auflauf) 

mit bunten Sommersalaten, Baguette 	 	 	 	 	 	 	 16.90 €

„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch in Thunfisch-Mayonnaise mit Kapern und Zitrone), 

dazu Baguette	 	 16.90 €	 oder eine Portion Röstkartoffeln	 	 19.90 €

Burrata mit bunten Tomaten und Rucola, serviert mit hausgemachtem 

Balsamico-Dressing und Baguette	 	 	 	 	 	 	 15.90 €         
	 alle oben aufgeführten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhältlich

_______________________________________________________________________________ 

Rotbarsch in der Knusperhülle gebacken, serviert mit hausgemachter Sauce 

Remoulade und Kartoffel-Gurkensalat	 	 	 	 	 	 	 18.90 € 

Fangfrischer Bachsaibling vom Grill, serviert mit Zitronenbutter und haus-

gemachtem Kartoffel-Endiviensalat	 	 	 	 	 	 	 25.90 €


Küsters hausgemachte Fleischpflanzerl mit Pfeffersauce und hausgemachtem

Kartoffel-Endiviensalat	 	 	 	 	 	 	 	 	 15.90 €

Hähnchenbrust Gyros  vom Grill, serviert mit Tzatziki und Pommes-frites	 15.90 € 
Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit frischem  
weissen und grünen Spargel in Kernöl-Vinaigrette, dazu Röstkartoffeln	 	 22.90 € 
Original „Wiener Schnitzel“ (vom Milchkalb) mit hausgerührten Preiselbeeren,

kleinem Salat und Pommes-frites oder Röstkartoffeln	 	 	 	 	 26.90 €

Roastbeef rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit Essiggurke Sauce

Remoulade und Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 	 	 17.90 €


Pasta mit hausgemachter Tomatensauce, frisch geriebener Parmesan	 	 10.90 €


Menue du Jour	 Hausgemachter Eintopf von grünen Bohnen mit Ochs

 	 	 	 Kleines Dessert	 	 	 	 	 	 	 10.90 €

_______________________________________________________________________________   

Hausgemachte Limoncello Tiramisu mit frischen Erdbeeren u. Erdbeersauce 	   9.90 €

Hausgemachtes Grand-Marnier Parfait mit Erdbeersauce u. frischen Erdbeeren 9.90 €

Joghurt-Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren	 	 	 	   9.90 € 	
Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Zimt-Zucker und Vanilleeis als Dessert	   9.90 €

	 	 	 	 	 	 	 	 	         zum Sattessen	13.00 €


Küsters Weinempfehlung
2021  Chardonnay Carnuntum                                      0.2 l Glas     8.30 €
         Markowitsch, Burgenland                                     0,75 l Fl.    29.00 €                                                                                                                                                               




