
Tageskarte Do 08. Juni 2023 Fronleichnam  
„Tom Yam Gai“ (scharfe asiatische Hühnersuppe mit Einlage von Huhn, frischem 

Gemüse, Asianudeln und frischem Koriander	 	 	 	 als Vorspeise	  8.90 €

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 gross	 11.90 €

Pikante Karotten-Kokos-Ingwersuppe mit frischem Koriander, Gebäck	 	   7.90 €

_______________________________________________________________________________ 

Sommersalat mit Coral-Grönland-Shrimps und Melone serviert in Estragon-

Zitronen-Dip und Baguette		 	 	 	 	 	 	 	 16.90 €

„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch in Thunfisch-Mayonnaise mit Kapern und Zitrone), 

dazu Baguette	 	 16.90 €	 oder eine Portion Röstkartoffeln	 	 19.90 €

Burrata mit bunten Tomaten und Rucola, serviert mit hausgemachtem 

Balsamico-Dressing und Baguette	 	 	 	 	 	 	 15.90 €         
	 alle oben aufgeführten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhältlich


_______________________________________________________________________________ 

Ofenwarme hausgemachte „Melanzane“ (Auberginen-Tomaten-Auflauf) 

mit bunten Sommersalaten, Baguette 	 	 	 	 	 	 	 16.90 € 
Kalbfleisch rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit frischem  
grünen Spargel in Kernöl-Vinaigrette, dazu Röstkartoffeln	 	 	 	 22.90 € 
Feiner Kalbstafelspitz mit Apfel-Meerrettich, serviert auf Rahmspinat und 

Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 20.90 €

„Pljeskavica“ (Kroatische Hackfleisch-Spezialität gefüllt mit Fetakäse) dazu 

Cha Cha Cha, Djuvec-Reis und Pommes-frites		 	 	 	 	 17.90 €

Matjes auf feinen grünen Bohnen, serviert mit Äpfeln und Zwiebeln, Schnittlauch-

Schmand und Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 	 	 16.90 €

Zanderfilet vom Grill, serviert mit Zitronenbutter und hausgemachtem Kartoffel-

Spargelsalat	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 19.90 €

Pasta mit hausgemachter Sauce Bolognese, frisch geriebener Parmesan	 12.90 €

Penne Primavera (mit frischem Gemüse in Kräuterschaum)	 	 	 	 11.90 €

Menue du Jour	 Hausgemachter Kräuterfrischkäse mit neuen Kartoffeln

 	 	 	 serviert im Salatbett		 	 Kleines Dessert	 	 10.90 €


______________________________________________________________________________   

Hausgemachte Sylter Rote Grütze mit Vanilleschaum	 	 	 	   8.90 € 
„Rhabarber-Erdbeer-Trifle“ (hausgemachtes Rhabarberkompott geschichtet mit 

frischen Erdbeeren, Jogurtcreme und hausgemachtem Granola)	 	 	   9.90 €

Hausgemachtes Grand Marnier-Parfait mit frischen Erdbeeren u. Erdbeersauce 9.90 €

Crepe gefüllt mit frischen Erdbeeren dazu Walnusseiscreme	 	 	   9.90 €



