
Tageskarte Donnerstag 20. Juli 2023  
Erfrischende Gurken-Kaltschale mit Einlage von Grönland-Shrimps, Baguette	   8.90 € 
Hausgemachte Minestrone, mit frisch geriebenem Parmesan, Baguette	 	   7.90 € 
_____________________________________________________________________________ 

„Vitello Tonnato“ (Kalbfleisch in Thunfisch-Mayonnaise mit Kapern und Zitrone), 

dazu Baguette	 	 16.90 €	 oder eine Portion Röstkartoffeln	 	 19.90 €

Ofenwarme hausgemachte „Melanzane“ (Auberginen-Tomaten-Auflauf) serviert

mit buntem Salat der Saison, Baguette	 	 	 	 	 	 	 16.90 €

1/2 Avocado gefüllt mit Caral-Grönland Shrimps in leichter Estragonmayonnaise,

serviert im Salatbett, Baguette	 	 	 	 	 	 	 	 18.90 €

Burrata mit aromatischen bunten Tomaten auf Rucola serviert mit haus-

gemachtem Tomaten-Balsamico-Dressing und Baguette	 	 	 	 15.90 €

Salat „Nicoise“ mit Thunfisch, Tomaten, Oliven, Zwiebel, feinen, grünen, Bohnen

und Ei	, Baguette	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15.90 €	
	 alle oben aufgeführten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhältlich

_______________________________________________________________________________


Rotbarschfilet in der Knusperhülle gebacken, serviert mit hausgemachter

Sc. Remoulade und Kartoffel-Endiviensalat	 	 	 	 	 	 21.90 €

„Matjes „Hausfrauen Art“ (eingelegt in Sauerrahm mit Äpfeln, Essiggurken und 

Zwiebeln) dazu Röstkartoffeln	 	 	 	 	 	 	 	 16.90 €

Hausgemachte Reiberdatschi, serviert mit feinem Räucherlachs, Schnittlauch-
Schmand und Salatgarnitur	 	 	 	 	 	 	 	 18.90 € 
Küsters Fleischpflanzerl mit hausgemachtem Rahmwirsing und Röstkartoffeln	 15.90 €

Hausgemachtes Kalbsgulasch „Szegediner Art“ serviert mit Kartoffelpüree	 17.90 €

Entrecote vom Grill, serviert mit feinen, grünen Bohnen, Pfeffersauce und 

Pommes-frites	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 24.90 €

Handgemachte Gnocchi, serviert auf mediterranem Schmorgemüse, 

frisch geriebener Parmesan	 	 	 	 	 	 	 	 15.90 €

Hausgemachte Spinat-Käseknödel in Nussbutter, auf Rucola und Tomaten	 15.90 €

Menü du Jour:	 Hausgemachtes Kartoffelgratin mit buntem Salat	 	 	 	
	 	 	 Kleines Dessert	 	 	 	 	 	 	 10.90 €

_______________________________________________________________________________


Hausgemachte Mousse au chocolat mit Limetten-Sauerrahm u. frischen Beeren9.90 €

Griechischer Joghurt mit vielen frischen Früchten und Honig	 	 	 10.90 €

Hausgemachtes Nougat Parfait mit Mango-Passionsfruchtkompott	 	   9.90 €


Küsters Weinempfehlung
„Sommerschorle“ (Rosé gespritzt mit Tonic                                                                          
serviert auf Eis, Zitrone und Minze)                             0,4 l Glas     7.50 € 
 
2021 Liebstück für München (Chardonnay&Weißburgunder)
         Spezial Edition Weingut Knipser, Pfalz               0,2 l Glas   11.90 €                                                                                                                                              




