Kusters Tageskarte Donnerstag 12.10.2023

Pikante Karotten-Kokos-Ingwersuppe mit frischem Koriander, Baguette 7.90 €
Hausgemachter Linseneintopf mit Wienerle Tasse 7.90 € Terrine 10.90 €

Hahnchenbrust Tandoori vom Girill, serviert mit Gurken-Koriander Jogurt-Dip

und bunten Salaten der Saison, Baguette 17.90 €
Bresaola“ (das Blindner Fleisch der Italiener mit Rucola, Zitrone, Olivendl und
frisch gehobeltem Parmesan, Baguette 14.90 €
Hauseingelegte, gehdutete Paprika und Biiffel-Mozzarella in Balsamico-
Olivendl-Dressing, serviert mit frischem Basilikum und Baguette 14.90 €
Frische Ginseleber mit Apfeln und Zwiebeln gebraten, serviert mit buntem
Herbstsalat, Baguette 14.90 €
Rinderfiletscheiben vom Girill, serviert mit hausgemachtem Krauterdl und viel
buntem Salat der Saison, Baguette 24.90 €
Schoénste frische Steinpilze in Olivendl gerdstet, serviert auf Rucola in Balsamico-
Olivendl-Dressing, Baguette 24.90 €

Kleine Portion italienische Salami und Parmesan, mit Olivendél und Baguette 8.90 €
alle oben aufgeflihrten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhaltlich

Zanderfilet vom Girill, serviert mit Zitronenbutter und hausgemachtem Kartoffel

Endiviensalat 19.90 €
sPlieskavica“ (kroatische Hackfleisch Spezialitdt mit Fetakése geflllt), serviert mit
Djuvecreis, Cha Cha Cha und Pommes-frites 17.90 €
Ochsenbrust vom bayerischen Weideochsen serviert auf Rahmwirsing und
Roéstkartoffeln, dazu Apfel-Meerrettich 19.90 €
sMunchener Schnitzel“ (paniertes Schweineschnitzel mit Meerrettich), serviert
mit hausgemachtemKartoffel-Gurkensalat 17.90 €
Original Wiener Schnitzel vom Milchkalb mit hausgeriihrten Preiselbeeren,
kleinem Salatteller und Pommes-frites oder Rdstkartoffeln 26.90 €
Paillard von der Rinderlende auf Rucola und Tomaten in Balsamico-Olivendl-
Dressing, mit hausgemachtem Krauterdl und Baguette 27.90 €
zuséatzlich eine Portion Pommes-frites oder Rdstkartoffeln 3.50 €
Frische Pfifferlinge in Olivendl geréstet serviert mit Spaghetti 21.90 €
Pasta mit hausgemachter Sauce Bolognese, frisch geriebener Parmesan 12.90 €
Pasta mit hausgemachter Tomatensauce, frisch geriebener Parmesan 9.90 €
Ravioli mit Birnen-Ziegenkasefiillung in Salbeibutter, serviert auf frischem
Blattspinat, Parmesan 15.90 €
Menue du Jour Gnocchi in Tomatensugo, frisch geriebener Parmesan

Kleines Dessert 10.90 €
Hausgemachtes Krokantparfait mit Karamellsauce 9.90 €
Crepe gefiillt mit hausgemachtem Zwetschgenkompott, dazu Walnusseis 9.90 €
Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis als Dessert  9.90 €

zum Sattessen 13.00 €
Palatschinken mit Aprikosen-Nussfiillung, Schokoladensauce und Vanilleeis 9.90 €







