Kusters Tageskarte Donnerstag 19.10.2023

Pikante Kiirbis-Orangen-Ingwersuppe mit frischem Koriander, Baguette 7.90 €
Aufgeschaumte Brunnenkressesuppe, Geback 7.90 €

Hahnchenbrust Tandoori vom Girill, serviert mit Gurken-Koriander Jogurt-Dip

und bunten Salaten der Saison, Baguette 17.90 €
Gebackene Friihlingsroéllchen mit stiB-scharfer Chilisauce und bunten
Blattsalaten, Baguette 13.90 €

Gratinierter Ziegenkase mit Traubengelee u. buntem Salat der Saison, Baguette15.90 €
Rinderfiletscheiben vom Girill, serviert mit hausgemachtem Krauterdl und viel
buntem Salat der Saison, Baguette 24.90 €

alle oben aufgeflinrten Gerichte auch als Vorspeisen-Portion erhaltlich

Lachswiirfel und frisches Gemiise in Krduterschaum, serviert auf Tagliatelle 18.90 €

Geschnetzeltes vom Rinderfilet mit frischen Pfifferlingen in Rahm, serviert auf

Tagliatelle, Beilagensalat 27.90 €
Frische Gianseleber mit Apfeln und Zwiebeln gebraten in Balsamicojus,

serviert mit Kartoffelptiree und Apfelkompott 14.90 €
Original Wiener Schnitzel vom Milchkalb mit hausgeriihrten Preiselbeeren,

kleinem Salatteller und Pommes-frites oder Rdstkartoffeln 26.90 €
Roastbeef rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, serviert mit hausgemachter Sauce
Remoulade, Essiggurke und Rostkartoffeln 17.90 €
Rumpsteak vom Grill, serviert mit feinen, griinen Bohnen, Pommes-frites und
Pfeffersauce 26.90 €
Ravioli mit Birnen-Ziegenkasefiillung in Salbeibutter serviert auf Rucola,

frisch geriebener Parmesan 15.90 €
Spaghetti mit hausgemachter Tomatensauce, frisch geriebener Parmesan 9.90 €

Menue du Jour Gerostl von Maultaschen mit Ei und kleinem Salat

Kleiner Bananen Split 10.90 €
Hausgemachte Limoncello Tiramisu mit Zwetschgenkompott 9.90 €
Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis als Dessert 9.90 €

zum Sattessen 13.00 €
Palatschinken mit Aprikosen-Nussfiillung, Schokoladensauce und Vanilleeis 9.90 €




